
 GLACE UND SORBET GLACE UND SORBET
Stracciatella i  Café  i   Joghurt     

Schokolade  i   Vanille

Ananas-Basilikum i  Zwetschgen
birnen-ingwer 

Kugel  ii   4.50      Rahm  ii   2.50

klassikerklassiker

GEBRANNTE CRÈME  ii   9.00
SchlagrahmSchlagrahm

GEBRANNTE CRÈME  ii   12.00
hausgemachte Vanilleglace – hausgemachte Vanilleglace – SchlagrahmSchlagrahm

Zuger Kirschtorte  ii   9.00
Confiserie Strickler – ZugConfiserie Strickler – Zug

Ananas-Basilikum SORBET  ii   11.00
	 Vie ille Williams – urs Hecht		 Vie ille Williams – urs Hecht	

birnen-ingwer Sorbet  ii   11.00
	 Vie ille Poire – urs hecht		 Vie ille Poire – urs hecht	

affogato al caffè  ii   9.00
vanilleglace – espressovanilleglace – espresso

dessert mit schussdessert mit schuss

Rahmkirschtorte  ii   9.00
Conditorei  F ischer – BeromünsterConditorei  F ischer – Beromünster

 Zwetschgen sorbet  ii   11.00
	 Vie ille Prune – urs hecht		 Vie ille Prune – urs hecht	

coupe Romanoff  ii   15.00
hausgemachte Vanilleglace – hausgemachte Vanilleglace – SchlagrahmSchlagrahm

Kuhmilch - SChaf und Geisskäse | 17.00
von der Fläcke Chäsi  Beromünstervon der Fläcke Chäsi  Beromünster

serviert mit Luzerner Birewegge serviert mit Luzerner Birewegge   

 käseteller käseteller

frische Schweizer Erdbeeren  ii   13.00
SchlagrahmSchlagrahm


